
ÉDITION #2 SPÉCIALE GASTRONOMIE FRANÇAISE

DU 5 AU 8 NOVEMBRE 2015 / NOVEMBER 5-8, 2015

GOURMET FESTIVAL

PARRAIN / AMBASSADOR 2015 : EMMANUEL RENAUT

YOANN CONTE
Le Guanahani

JÉRÔME NUTILE
Hôtel Christopher St Barth

DAVID TOUTAIN
Le Taïwana

ALEXANDRE MAZZIA
Cheval Blanc St-Barth Isle de France

STÉPHANIE LE QUELLEC
L’Esprit Jean-Claude Dufour

LAURENT JEANNIN
Eden Rock - St Barths

NOS PARTENAIRES

C’est aussi en grande partie grâce à eux que cet événement existe, 
et nous les en remercions.

Avec le soutien du Ministère de l’Outre-Mer.

L I G H T H O U S E

Pétale de Rose
PRESQU’ÎLE DE SAINT-TROPEZ

NEWPORT • ST BARTS

COMITÉ TERRITORIAL DU TOURISME DE SAINT-BARTHÉLEMY 
QUAI GÉNÉRAL-DE-GAULLE, GUSTAVIA
T. +590 (0)590 27 87 27 - info@saintbarth-tourisme.com
www.saintbarth-tourisme.com

WWW.TASTEOFSAINTBARTHGOURMETFESTIVAL.COM
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JEUDI 05 NOVEMBRE 2015
19h : Cérémonie d’ouverture (sur invitation uniquement)

VENDREDI 06 NOVEMBRE 2015
10h : Conférence De Presse, hôtel Le Taïwana

15h-17h : “St Barth Absolut Contest 2015”,   par Enjoy St Barth, Do Brazil*

19h30 : Dîners des chefs dans les établissements partenaires du festival : Eden Rock St-
Barths; Cheval Blanc St-Barth Isle de France ;  Le Guanahani; Le Christopher; Le Taïwa-
na; L’Esprit Jean-Claude Dufour.

SAMEDI 07 NOVEMBRE 2015
12h-14h : « St Barth Badoit Express Beach Picnic », Le Guanahani

17h-18h : Course des garçons de café, Gustavia 

19h30 : Dîners des chefs dans les établissements partenaires du festival : Eden Rock 
St-Barths; Cheval Blanc St-Barth Isle de France ;  Le Guanahani; Le Christopher; Le 
Taïwana; L’Esprit Jean-Claude Dufour.

DIMANCHE 08 NOVEMBRE 2015
8h-10h : « St Barth Chefs Challenge » by Taittinger, Bonito 
(Président du Jury: chef Emmanuel Renaut, parrain du festival 2015) 

9h-11h : Concours amateurs pâtisseries « Dans L’Temps St Barth » et « Petites To- ques 
St-Barth », Gustavia 

11h-12h : Cérémonie de remise des prix des Concours 2015, Gustavia 
19h30 : Dîners des chefs dans les établissements partenaires du festival : Eden Rock 
St-Barths; Cheval Blanc St-Barth Isle de France ;  Le Guanahani; Le Christopher; Le 
Taïwana; L’Esprit Jean-Claude Dufour.

PROGRAMME* // AVIS AUX GOURMETS !  

* (Sous réserve de modifications).

Chacun des établissements partenaires des “Dîners de chefs” propose un menu 
4 plats au prix de 75 euros (entrées, plats et dessert compris).

Il peut également être proposé un menu 8 plats au prix de 120 euros.

Les réservations pour les dîners gourmets des chefs sont recommandées : 

Eden Rock - St Barths, St-Jean, tél. 05 90 29 79 99
Le Guanahani, Grand Cul-de-Sac, tél. 05 90 52 90 00

Cheval Blanc St-Barth Isle de France, Flamands, tél. +590 (0)590 27 61 81
Le Christopher, Pointe Milou, tél. 05 90 27 63 63 

Hotel Taïwana, Anse de Flamands, tél. 05 90 29 80 08
L’Esprit Jean-Claude Dufour, Salines, tél. 05 90 52 46 10

THURSDAY, NOVEMBER 5, 2015
7pm : Opening ceremony (by invitation only)

FRIDAY, NOVEMBER 6, 2015
10am : Press Conference, Taïwana Hotel

3pm-5pm : “St Barth Absolut Contest 2015”, by Enjoy St Barth, Do Brazil*

7:30pm : Chefs’ Dinners in the festival partner hotels & restaurants : Eden Rock - St 
Barths; Cheval Blanc St-Barth ; Le Guanahani; Le Christopher; Le Taïwana; L’Esprit 
Jean-Claude Dufour. 

SATURDAY, NOVEMBER 7, 2015 
12-2pm : “St Barth Badoit Express Beach Picnic” , Le Guanahani

5pm-6pm : Café Waiter’s Race, Gustavia 

7:30pm : Chefs’ Dinners in the festival partner hotels & restaurants : Eden Rock - St 
Barths; Cheval Blanc St-Barth ; Le Guanahani; Le Christopher; Le Taïwana; L’Esprit 
Jean-Claude Dufour. 

SUNDAY, NOVEMBER 8, 2015 
8am-10am : “St Barth Chefs Challenge by Taittinger”, Bonito (Jury: chef Emmanuel 
Renaut, president) 

9am-11am : Amateur pastry competition “Old Time St Barth” and “Young Toques St 
Barth”, Gustavia 

11am-12am: Awards ceremony for the 2015 competitions, Gustavia 

7:30pm : Chefs’ Dinners in the festival partner hotels & restaurants : Eden Rock - St 
Barths; Cheval Blanc St-Barth ; Le Guanahani; Le Christopher; Le Taïwana; L’Esprit 
Jean-Claude Dufour. 

SCHEDULE* // NOTICE TO GOURMETS !  

* (Subject to change)

Each of the partnering restaurants will host special “Chefs’ Dinners,” 
featuring a 4-course menu for 75 euros (appetizer, main courses, and dessert included).

There is also an option for an 8-course menu for 120 euros. 

Reservations required for the Gourmet Dinners:

Eden Rock - St Barths, St. Jean, tel. +590 (0)590 29 79 99 
Le Guanahani, Grand Cul-de-Sac, tel. +590 (0)590 52 90 00 

Cheval Blanc St-Barth Isle de France, Flamands, tel. +590 (0)590 27 61 81 
Le Christopher, Pointe Milou, tel. + 590 (0)590 27 63 63 

Hotel Taïwana, Anse de Flamands, tel. +590 (0)590 29 80 08
L’Esprit, Salines, tel. +590 (0)590 52 46 10 


